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AU ROND-POINT, PRENEZ LA ROUTE DES
FRAMBOISES, DIRECTION MACHILLY. LA DES-
TINATION SE TROUVE SUR VOTRE GAUCHE.
FACE AU MASSIF DESVOIRONS, LE REFUGE
DES GOURMETS NE SE PRESENTE PLUS. 30
ANS DE GASTRONOMIE GOURMANDE ETUNE
ETOILE AU PANIER, DEGUSTEZ !

PAR MAGALI BUY

ans, cest sussi Fage d'Hubert Chanowe,
chef de cette maison total terroir, re-
prise par ses parents en 1989, Grandir

assis sur un passe et s'agiter au coup de feu, comment ne pas
tomber dans le pianc ¥ Emporté par les odeurs de levure, il
e woit boulanger, mais chassez le naturel, il revient aw: four-
neawx. Trois petits tours d'éccle, il saiscnne a Saint Trop' ou
Val The! chez Sulpice, Donckele ou Trois Gros || culive ses
erwvies, découvre le bonheur du marnché local : “Jéfais second
au Chef Michel je Nesccompagnais les maltins et je me sounvien-
draf toujours de ses cageties rangees sous les élals, attendant
500 passage pour i faire ls primeur Aufowrdhus, mes proguc-
tewrs font pareil, clest un wrad cadesw” En 2004, Hube it rentre
au bercail &t rejgint son pére lean-Marie en cuisine. Deux ans
plus tard, la ™ &toile sirvite 3 table. Depuis septermbre der-
nier;, il tient |la bargue avec son épouse Fanny et signe une
carte gastro wégétale, mais pas gue, locale mais pas que non
plus, parce guiil s'en revendigue | “F Bul cwisiner ce gue lon
aime manger, aufrement ce n'est pas i3 peine Je n'enléversd

jamaiz |3 wiande, nd e paizson, impossibile ! Pour e 1009 bcs-
vore Clest pareil, je me vois pas pounguod se priver de produnts
magnifigues cormme k2 Saint Jaogues ou le homand bilew, jusfe
par principe” Alors, il accommode sa cuelllette aux trou-
wvailles du ooin et d'ailleurs, les framboises de Sandra Lionnet
en guest (fruit emblématioue du village). Plangué sous son
béret, les idées fusent jusgua Péguilibre dans lassiette et
¢a en jette | Mousse d'abondance sux noisettes du Piémont
et miel de sapin, sablé parmesan et guacamole au yuzu, ou
omble chevalier petits pois croguants et sauce au cistre, ses
déclinaisons laissent place 3 une partition légére et acidulés
surprenante. Condiment citron confit, safran de Draillant ou
fleur d'artic haut rétie, on se réconforte dans un velouté relews
& Pomalis, un ddrme chocolat blanc, garguette cosur coulant
Depuis peu, le restaurant innose suss svec un obté o bistro »
hyper accessible, sans conteste un refuge.. des gourmets. B



