
Proposition d’un accord mets et vins    ~90 € 
Servi en menu unique le déjeuner de Noël

Menu de Noël~180 €

Entre Lac et Montagnes, pour éveiller vos papilles

~
Huîtres n°2 “Legris” / kiwi / oseille

 
Rose de thon rouge / betterave / poivre de Sichuan / 

vinaigre de framboise
 

Saint-Pierre / carottes / yuzu / gingembre
 

Saint-Jacques rôtie / oignons / sauce Meurette 
 

Chapon de la maison Miéral / cardon de Veigy / 
sauce truffe « Melanosporum »

 
Création du Chef autour de l’Abondance 

Ou 
Chariot de fromages de notre Région

 
Chocolat Valrhona Macaé 62% , poire Williams / chartreuse verte

 


