
Bistro
  RAVIOLES DE HOMARD 35€

 ÉPINARD / SAUCE BISQUE ESTRAGON / ROQUETTE 

 
 ÉPAULE D’AGNEAU 26€

     FERME DU VERGER / CONFITE/ BLETTES / GREMOLATA AUX
HERBES 

 MAGRET DE CANARD 29€
 RÔTI / FENOUIL  / SAUCE CITRONNELLE / MÉLISSE 

 
 Entrées

PÂTÉ EN CROÛTE DU REFUGE 12€ 
 COCHON / CANARD / NOISETTES / RIS DE VEAU / TROMPETTES 

 JAMBON PERSILLÉ 10€
  AIL DES OURS  / PERSIL / CÂPRES /  PETIT POIS    

 TATAKI DE THON 15€
           ASPERGES BLANCHE / ORANGE SANGUINE / FLEURS        

    

PRIX EN EURO TTC, SERVICE COMPRIS. FAIT MAISON. 
TOUTES NOS VIANDES ET POISSONS PROVIENNENT DE FRANCE  

LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE, DEMANDEZ-LA AU SERVEUR. 

Desserts

    PAVLOVA FRAISE 12€
 CRÉMEUX SUREAU / SORBET FRAISE  

  

   PANNA COTTA AMANDE 13€
 LAIT D AMANDE / MARMELADE RHUBARBE   

 TARTE SOUFFLÉE AU CHOCOLAT 12€
 CHOCOLAT VALRHONA ABINAO 85 % / GLACE TONKA   

  
 Fromages

FAISSELLE 9€ 
COULIS DE FRUITS ROUGES 

OU À LA CRÈME OU SUCRE OU MIEL 

 ASSIETTE DE FROMAGES DE LA RÉGION 10€ 
 

 

Plats

LE REFUGE DES GOURMETS  

Menu enfant

PLAT ET DESSERT 19€
ENTRÉE, PLAT, DESSERT 28€
AU CHOIX DANS LA CARTE 

JUSQU'À 10 ANS. PORTION ADAPTÉE EN FONCTION DE L'ÂGE DE L'ENFANT

 

.

à Partager
 

PLANCHE DE BŒUF SÉCHÉ (50G) 2 PERS. 8€ 
FERME DU VERGER / BŒUF / ÉPICES 

PLANCHE DE PÂTÉ EN CROÛTE DU REFUGE 2 PERS. 12€ 
  COCHON /  CANARD / NOISETTES / RIS DE VEAU / TROMPETTES


