
Bistro
    

  POÊLÉE DE ST-JACQUES 38€
 POIREAUX  / CITRON CONFIT /  SAUCE VERVEINE 

 
 CUISSE DE CANARD 25€

  CONFIT / PATATE DOUCE / SAUCE ORANGE  
 
 

      RAVIOLES DE CHEVREUIL 35€ 
   SALSIFIS  / SAUCE À LA TRUFFE NOIRE 

 
 

 
 
  

Entrées

PÂTÉ EN CROÛTE DU REFUGE 12€ 
 COCHON / CANARD / TROMPETTES / PISTACHES 

  FRICASSÉE D’ESCARGOTS 14€
 OIGNON / PERSILLADE / FEUILLETÉS    

 TOURTEAUX À LA MAYONNAISE 14€
 GUACAMOLE AVOCAT  YUZU / POMELOS / CORIANDRE       

    

PRIX EN EURO TTC, SERVICE COMPRIS. FAIT MAISON. 
TOUTES NOS VIANDES ET POISSONS PROVIENNENT DE FRANCE  

LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE, DEMANDEZ-LA AU SERVEUR. 

Desserts

    OMELETTE NORVÉGIENNE 12€
POMME /  SAFRAN  / CHARTREUSE VERTE  

  

   FLAN VANILLE  12€
 TARTE FEUILLETÉE / PRALINÉ GRAINE DE COURGE 

GLACE À LA COURGE   

 COULANT CHOCOLAT  14€
VALRHONA EQUATORIALE NOIR 55%  / GLACE CARAMEL     

  
 

Fromages

FAISSELLE 9€ 
COULIS DE FRUITS ROUGES 

OU À LA CRÈME OU SUCRE OU MIEL 

 ASSIETTE DE FROMAGES DE LA RÉGION 10€ 
 

 

Plats

LE REFUGE DES GOURMETS  

Menu enfant

PLAT ET DESSERT 19€
ENTRÉE, PLAT, DESSERT 28€
AU CHOIX DANS LA CARTE 

JUSQU'À 10 ANS. PORTION ADAPTÉE EN FONCTION DE L'ÂGE DE L'ENFANT

 

.
à Partager

 
 PLANCHE DE BŒUF SÉCHÉ (50G) 2 PERS. 8€ 

FERME DU VERGER / BŒUF / ÉPICES 

PLANCHE DE PÂTÉ EN CROÛTE DU REFUGE 2 PERS. 12€ 
  COCHON / CANARD  / TROMPETTES / PISTACHES 

 ASSIETTE D’HUÎTRES N°2  3 PIÈCES 8€ 
SPÉCIALE “LEGRIS” NAKR ARCHIPEL DE LILIA 

 

 


