
Bistro
 ST-JACQUES CORAIL 30€

  POIREAUX / SARRASIN / SAUCE VIERGE HERBES FOLLES 

 
 CHOU FARCI 23€

    COCHON / LARD DE COLONNATA / TOPINAMBOUR / SAUCE BIÈRE   

  MAGRET DE CANARD 28€
 RÔTI / PANAIS /  SAUCE AGRUMES 

SUPPLÉMENT SAUCE MORILLES + 5€
 
 

Entrées

PÂTÉ EN CROÛTE DU REFUGE 12€ 
 COCHON / CANARD /  AMANDES / ROMARIN   

 RILLETTES DE CABILLAUD 12€
 CAROTTE / COMBAWA / PRIMEVÈRES   

 ŒUF MEURETTE 11€
P’TIT GAUD / SAUCE MONDEUSE / CHAMPIGNONS / POITRINE FUMÉE

 

    

PRIX EN EURO TTC, SERVICE COMPRIS. FAIT MAISON. 
TOUTES NOS VIANDES ET POISSONS PROVIENNENT DE FRANCE  

LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE, DEMANDEZ-LA AU SERVEUR. 

Desserts

    OMELETTE NORVÉGIENNE 12€
 ORANGE / MIEL / CHARTREUSE VERTE  

  

   KIWI CARPACCIO 10€
 YAOURT / SORBET KIWI   

 CHOUX À LA PISTACHE 13€
CRÉMEUX PISTACHE / GLACE CHOCOLAT   

  
 

Fromages

FAISSELLE 9€ 
COULIS DE FRUITS ROUGES 

OU À LA CRÈME OU SUCRE OU MIEL 

 ASSIETTE DE FROMAGES DE LA RÉGION 10€ 
 

 

Plats

LE REFUGE DES GOURMETS  

Menu enfant

PLAT ET DESSERT 19€
ENTRÉE, PLAT, DESSERT 28€
AU CHOIX DANS LA CARTE 

JUSQU'À 10 ANS. PORTION ADAPTÉE EN FONCTION DE L'ÂGE DE L'ENFANT

 

.

à Partager
 

PLANCHE DE BŒUF SÉCHÉ (50G) 2 PERS. 8€ 
FERME DU VERGER / BŒUF / ÉPICES 

PLANCHE DE PÂTÉ EN CROÛTE DU REFUGE 2 PERS. 12€ 
  COCHON / CANARD / AMANDES / ROMARIN 


